Trattoria dei Commercianti

via Cornice 35, angolo via Caneto
28021 Borgomanero (NO)
Tel. (+39) 0322.841392
Cell. (+39) 333.3400724

info@trattoriadeicommercianti.it




/4ntipast£

.S)caloppa di ][oie /g’zas d anatra e mele caramellate € 22,00

Foie guas duck esca ope with caramelized app[es

ﬂgagna cauda con ve%du&ine ﬁesc/ze € 14,00
/gagna cauc{a” ( ga’z/ic arw{ anc/tovy sauce ) Wit/L ﬁes/l vegetaé[es

Imagate[[o tonnato alla plemontese € 14,00

Piemontese sty[e magate[/o tonnato

Pate c/ﬁla’zaona e insa/atina c[i ga[/etto € 14,00

guinea owl pate with chicken salad

Primi Piatt:
Agno/otti d ’a’z%osto ne/ SUo sugo € 14,00
Roast agno[otti in tts sauce
. ag[io[ini solo tuotlo al ragu d anatra € 14,00

e ag[io[im’ on/y eqq yo/k with duck sauce

2

La nostra “carhonara € 14,00
Raviol: ][L[[ec[ with eqq cream and pecorno cheese sautéed with gucmcia[e ( po’zk cheek)

« )

aniscia alla Commercianti” min.2 petsone € 14,00
Risotto Wit/L vegetab[es, éo’z[otti éeans anc[ c/u’za S sa/ami (2 peop[e min. )

Risotto al burro aﬁ[umicato, cavolo e puccto viola € 16,00
e crema di zaﬁ[e’zano ( min. 2 persone }0
Risotto with smoked Autte’z, pu’zp[e caééage and saﬁon cream (2 peop[e mun. )




Secondi Platti

Coscia c[ ‘oca in casse&uo[a con ve’zc!u’zine g/assate € 24,00
goose /eg casse’zo[e Wit/l vegetaé/es

:Ti/etto di manzo a/ pepe ve’zde € 28,00
/3@@}[ ﬁ[[et with green pepper

Costata c/i /4n us canac{ese a//a A’zace con éu’z’zo aromatizzato € 35,00
g
g’zi//ec[ Ccmadian /4ngus ’zié—eye steak wit/z ﬂavou’zec/ Autte’z

ganassino di manzo brasato al nebbiolo € 18,00
/g’zaised éeef cheek in nebbiolo wine sauce

_7 apu/one c[e[/a casa € 18,00
g’zounc[ c[onkey stewed with 1ed wine

Cope’zto € 3,00
Cover c/mge




Atipasti

Saccottino di ca’zcioﬁ su salsa di sptnactnt

/4%[0/10& crepe on spinac/z sauce

Flan di poruL su fonc[uta di ta/eggio e ][ung/u' poreint

Ieek ﬂan on ta/eggio c/Leese sauce and poreint mus/l’zooms

Puimi Piatti

Canec{e’z/i di verduwre su ][onc{uta di caste/magno

/Vegetaé/e c[ump/ings ona caste/magno c/teese][onc[ue

:Zuppa di cipo/[e con crostont

Ohion soup Wit/L croutons

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00




Atipasti

po/po a//a A’zace, patate sc/dacciate a/ 10SMano € 20,00
g’zi[[ec[ octopus, cushed potatoes with 10semay

Baceala in carpione [egge’zo € 16,00
Coc[ n /ig/lt soaking
Salmone scozzese da noi aj%micato € 14,00

Our smoked Seottish salmon

Puimi Piatti

Spag/wttini ﬁeschi all wovo con gambe’zi, guancia[e e punta&e[/e € 16,00
?’zes/t eqq noodles with prawns, guancia[e and punta’ze//e

Secorw[i Piatti
Filetto di pesce persico dorato € 22,00
?’ziec[ pe’zc/t ﬁ[let

Tvancio di ombrina con olive taggiasche, pomoo(o’zini secchi € 24,00

e 5cag/ie di mandotle

Sliced ombrine with dvied tomatoes, taggiasc/ze olives and almond slice

Pesce sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, allegato 111,
sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.




/3ette/matt

Caste[magno
Pecotino di ][ossa di Sog/iano
Bitto aﬂnato 24 mest

go’zgonzola
Misto di fo’zmaggi

Passito di Pantellevia 3en /Qyé :bonnaﬁtgata

Marsala sup. 010 /l/igna La Miceia 5 anni De Batol;
Merlino vosso fo?ztgqcato /Ooje’z e Sand

Sautewns Chateau Fontebride

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 7,00

€ 16,00

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 7,00




Gm aec @&YW/

ﬂava’zese c[i castagne, salsa a[ ciocco/ato a/ [atte

C/Lestnut bavaroise with milk chocolate sauce

Totta soﬁce di noccio[e, ge[ato alla nocciola
S)oﬁ /zaze/nut ca/<e, lzaze[nut (ce cream

Tortino c/i ciocco/ato con cuote mo’zéic{o su ciocco/ato A[anco
C/locolate cake wit/l a soﬁ /Lea’zt on W/Lite c/zoco/ate

Bunet della tradizione plemontese
puc[c/ing with amaretti and cocoa ( typica[ Diedmontese c/esse’zt)

We’zingata con ﬁutta ﬁesca
We’zingue cake with ﬁesiz fwit

_S)emg@ec[do al torioncino

%ougat pa’zfait

ﬂ[ So’zéetto
.S)o’zéet

€ 7.00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7.00

€ 7,00

€ 7.00

Tutti 1 nostri dessert sono di nostra produzione, per eventuali chiarimenti o informazioni non

esitate a chiedere al nostro personale di sala.




