


La Francia 

CHAMPAGNE 

Champagne Blanc de Blancs 	 	 	 	 	 	 	 	 € 75,00 
Domaine Philippe Gonet,  Mesnil Sur Oger – Francia 

Champagne Brut Blanc de Blancs	 	 	 	 	 	 	 € 110,00 
Ruinart 

Champagne Brut	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 75,00 
Domaine Louis Roederer – Francia 

Champagne Brut 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 60,00 
Domaine Charles Heidsieck 

Champagne Grand Cuveè Brut	 	 	 	 	 	 	 	 € 330,00 
Domaine Krug – Francia 

Champagne Brut millesimato	 	 	 	 	 	 	 	 € 65,00 
V. Etien 1er 
  
Champagne Rosé Réserve 	 	 	 	 	 	 	 	 € 90,00 
Domaine Charles Heidsieck  

Champagne Brut Label  Rosè 	 	 	 	 	 	 	 	 € 90,00 
Lanson 

Champagne brut Blanc de Noirs Puisieulx grand cru	 	 	 	 € 60,00 
Domaine Francois Chaumont 

Champagne pas dosé Suovage Blanc de Meunier (100% pinot meunier) 	 € 75,00 
Famille Delouvin Nowack 

VINI BIANCHI 

Gewurztraminer  Alsazia		 	 	 	 	 	 ‘19	 	 €. 40,00 
Trimbach, Ribeauville 



Riesling Alsazia  “Cuvè Albert”		 	 	 	 	 ’17	 	 €. 48,00 
Domaine Albert Mann,  Wettolsheim 

Chablis premier cru “Mont de Milieu”		 	 	 	 ‘22	 	 € 100,00 
Albert Pic 

Chablis Grand Regnard	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 60,00 

Pouilly  Fumè (Sauvignon) de Ladoucette	 	 	 	 ’22	 	 €. 44,00 
Chateau du Nozet, Poully-S/-Loire (Nievre) 

Chassagne Montrachet 1er Cru “Les Caillerets”	 	 	 ’19	 	 € 130,00 
Au pied du Mont Chauve 

VINI ROSSI 

Chateauneuf  du Pape rouge	 	 	 	 	 	 ‘19	 	 € 65,00 
Haute Pierre - Delas 

Fixin 1er Cru Clos Napoleon (100% pinot nero)	 	 	 ’18	 	 € 120,00 
Domaine Pierre Gelin, Cote d’Or 

Saint-Emilion Grand Cru “Annonce”	 	 	 	 	 ’17	 	 € 105,00 
Chateau Bélair- Montagne, Bordeaux 

Beaune 1er Cru Clos de L’Ecù	 (100% pinot nero)		 	 ’21	 	 € 70,00 
Domaine Faiveley, Cote d’Or 

VINI DA DESSERT 

Sautern 	 	 	 	 cl.37,5	 	 	 	 ’20	 	 € 28,00 
Chateau Fontebride 	  



La Slovenia 

VINI BIANCHI 

Gradic (friulano non filtrato)	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Az. Agr. Movia, Dobrovo 

Sauvignon	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’‘20	 	 € 30,00 
Az. Agr. Movia, Dobrovo 

VINI ROSSI 

Pinot nero “Modri”	 	 	 	 	 	 	 ’12/‘14	 € 45,00 
Az. Agr. Movia, Dobrovo 



L’Italia 

VINI  SPUMANTI 

METODO CHARMAT 

Prosecco di Valdobbiadene Spumante 	 	 	 	 	 	 	 € 26,00 
Cantina Canevel, Valdobbiadene –Veneto 

Asolo prosecco superiore bio	 	 	 	 	 	 	 	 € 25,00 
Az. Agr. Case Paolin, Volpago dei Montello (Tv) 

Prosecco superiore di Valdobbiadene “Nera” Brut	 	 	 	 	 € 24,00 
De Faveri Vidor (Tv) 

Prosecco di Valdobbiadene Superiore di Cartizze	 	 	 	 	 € 40,00 
Cantina Canevel, Valdobbiadene – Veneto 

Prosecco di Valdobbiadene “Vitale” fermentato in bottiglia 	 	 	 € 24,00 
Az. Agr. Malga Ribelle, Farra di Soligo/Treviso 

Durello brut Monti Lessini (Vi)		 	 	 	 	 	 	 € 20,00 
Cantina Altevigne 

Arneis spumante extra dry	 	 	 	 	 	 	 	 € 34,00 
Az. Agr. Poderi Gallino Cisterna D’asti  

METODO  CLASSICO 

Valentino Brut “Riserva Elena” 	 	 	 	 	 	 	 € 34,00 
Az. Agr. Podere Rocche dei Manzoni,  Monforte D’Alba – Piemonte 

Alta Langa bianc’d bianc docg brut millesimato (chardonnay)	 	 	 € 42,00 
G. Cocchi, Cocconato  (At) 

Alta Langa docg pas dosè (pinot nero)	 	 	 	 	 	 	 € 45,00 
G. Cocchi, Cocconato  (At) 



Alta Langa pas dose millesimato		 	 	 	 	 ’20	 	 € 40,00 
Az. Agr. Contratto 1867, Canelli 

Alta Langa blanc de blancs brut		 	 	 	 	 	 	 € 50,00 
Az. Agr. Contratto 1867, Canelli 

Alta Langa blanc de noirs pas dosé	 	 	 	 	 	 	 € 60,00 
Az. Agr. Contratto 1867, Canelli 

Franciacorta rosè	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 42,00 
Az. Agr. Monte Rossa, Bornato (BS) 

Franciacorta Alma Gran Cuveè Brut Bellavista	 	 	 	 	 € 48,00 
Az. Agr. Bellavista,  Erbusco – Lombardia 

Franciacorta Bellavista La Scala brut 2013	 	 	 	 	 	 € 50,00 
Az. Agr. Bellavista, Erbusco- Lombardia 

Franciacorta  Saten”	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 44,00 
Az. Agr. La Ferghettina,  Adro – Lombardia 

Franciacorta “P.R.”  brut		 	 	 	 	 	 	 	 € 40,00 
Az. Agr. Monte Rossa, Bornato (BS) 

Franciacorta “Sansevé” satèn brut	 	 	 	 	 	 	 € 42,00 
Az. Agr. Monte Rossa, Bornato (BS) 

Franciacorta “Cabochon” brut millesimato	 	 	 	 	 	 € 70,00 
Az. Agr. Monte Rossa, Bornato (BS) 

Franciacorta brut	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 32,00 
Az. Agr. Muratori, Adro (Bs) 

Erbaluce Brut “Curticella Caballi Regis”	 	 	 	 	 	 € 38,00 
Az. Agr. Barbaglia 

Brut Rosè “J’Adòre”	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 38,00 
Az. Agr. Ca’Nova, Bogogno (No)	  



Trento brut Maximum (chardonnay)	 	 	 	 	 	 	 € 36,00 
Cant. Ferrari, Trento 

Trento brut Maximum Rosè(pinot nero)	 	 	 	 	 	 € 46,00 
Cant. Ferrari, Trento 

VINI  ROSATI  

Nebbiolo  rosato Colline Novaresi  “Rosa di sera”	 	 	 	 	 € 20,00 
Az. Agr. Boniperti,  Barengo 

Nebbiolo rosato Colline Novaresi  “Il Mimo”		 	 	 ‘ 24	 	 € 20,00 
Az. Agr.  Cantalupo,  Ghemme 

Nebbiolo rosato Colline Novaresi “Aurora”	 	 	 	 ’23	 	 € 20,00 
Az. Agr. Ca’Nova Bogogno 

Nebbiolo rosato “Bricco Lorella”	 	 	 	 	 ’23	 	 € 22,00 
Az. Agr. Antoniolo, Gattinara  

Nebbiolo rosato “Rusin”	 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 20,00 
Az. Agr. F.lli Ioppa, Romagnano Sesia 

Langhe doc rosato “Rosy” (nebbiolo, syrah)	 	 	 	 	 	 n.d. 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba (CN) 

Rosato toscano, il Rosè di Casanova	 	 	 	 	 ’23	 	 € 26,00 
Az. Agr. La Spinetta 

VINI BIANCHI 

LE  NOSTRE  COLLINE 

Rugiada Bianco	 	 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 20,00 
Az. Agr. Ca’ Nova,  Bogogno 

Carolus 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 
Az. Agr. Cantalupo, Ghemme 



Lucino Bianco Colline Novaresi		 	 	 	 	 ’22	 	 € 24,00 
Antico Borgo dei Cavalli	  

Bianco Colline Novaresi “Innominato”		 	 	 	 ‘22	 	 € 24,00 
Az. Agr. Vallana, Maggiora 

Bianco Rovellotti “Il Criccone”	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 
Az. Agr. Rovellotti,  Ghemme 

Costa di Sera dei Tabacchei	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 20,00 
Az. Agr. R. Rinaldi, Suno 

Costa di Sera dei Tabacchei “The Rocker” 	 	 	 	 	 	 € 24,00 
(vino bianco frizzante con il fondo, rifermentato in bottiglia - tappo a corona) 
Az. Agr. R. Rinaldi (Suno) 

Erbaluce di Caluso		 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 22,00 
Az. Arg. Antoniolo, Gattinara 

PIEMONTE 

Erbaluce di Caluso	 La Rustìa	 	 	 	 	 	 ’22	 	 €. 24,00 
Az. Agr.  Orsolani ,S.Giorgio C.   

Gavi di Gavi “Fontanassa”	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 29,00 
Az. Agr. R. Gemme, Gavi 

Roero Arneis		 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Az Agr. Poderi Gallino Cisterna d’Asti 

Roero Arneis		 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Az. Agr. Matteo Correggia, Canale D’Alba 

Roero Arneis Bricco delle ciliegie		 	 	 	 	 ’22	 	 € 28,00 
G. Almondo Montà d’Alba 

Arneis Langhe  “Blangè”		 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 32,00 
Az. Agr. Ceretto, Alba 



Chardonnay “Moiss”	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 25,00 
Az. Agr. Franco Roero, Montegrosso d’Asti 

Chardonnay 		 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Riesling	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Chardonnay Langhe “Piodilei”	 	 	 	 	 	 ’19	 	 €  46,00 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba (CN) 

Bianco Langhe (Riesling) Pétracine	 	 	 	 	 ’21	 	 € 40,00 
Az. Agr. G.D. Vajra – Barolo 

Sauvignon “Tra donne sole”	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 20,00 
Cant. Vite Colte, Barolo 

Timorasso Derthona Colli Tortonesi	 	 	 	 	 ’22	 	 € 30,00 
Vigneti Massa Monleale (Al) 

VALLE D’AOSTA 

Muller Thurgau 	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 24,00 
Onze Communes 

LIGURIA 

Pigato albenganese vino biologico	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Az. Agr. Aimone Vio Giobatta, Bastia d’Albenga (Sv) 

LOMBARDIA – VENETO 

Pinot nero  vivace “Sollievo”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 20,00 
Az. Agr. P. Rossi, Broni (PV) 

Soave Classico Superiore	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 26,00 
Cantina  Pra,   



Lugana (trebbiano di lugana) bio	 	 	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Az. Agr. Pasini San Giovanni  

TRENTINO   ALTO-ADIGE 

Muller Thurgau di Faedo  “Palai”	 	 	 	 	 ’19	 	 € 26,00 
Az. Agr.  Pojer & Sandri,  Faedo 

Nosiola di Faedo	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 25,00 
Az. Agr. Pojer & Sandri,  Faedo 

Gewurztraminer	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 €. 29,00 
Produttori di San Michele Appiano,  Appiano 

Gewurztraminer “Sanct Valentin”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 45,00 
Produttori di San Michele Appiano, Appiano 

Pinot Bianco  “Sanct Valentin” (barrique)	 	 	 	 ’19	 	 €. 40,00 
Produttori di San Michele Appiano, Appiano 

Sauvignon S. Valentin	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 40,00 
Produttori di San Michele Appiano, Appiano 

Wein Berge (Cuveè di Pinot Bianco, Sauvignon e Risling)	 	 ’22	 	 € 20,00 
Vigneti delle Dolomiti, Bolzano 

Muller Thurgau “Sofi”	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 
Franz Haas, Montagna (BZ) 

Moscato Giallo	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 30,00 
Franz Haas, Montagna (BZ) 

FRIULI   VENEZIA-GIULIA 

Chardonnay  Collio	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Az. Agr. Gradis Ciutta,  San Floriano 

Pinot Grigio Collio		 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Az. Agr.  Gradis Ciutta,  San Floriano 



Sauvignon del Collio	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 28,00 
Colle Duga,  Cormons 

Sauvignon del Collio  	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 24,00 
Az. Agr. Gradis Ciutta, San Floriano 

Collio Riserva (friulano, malvasia, ribolla)	 	 	 	 ’16	 	 € 40,00 
Az. Agr. Gadis Ciutta, San Floriano 

Friulano riserva “Zio Romi”	 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 42,00 
Az. Agr. Renato Keber, Commons  

Ribolla Gialla Collio  “Extreme”	 	 	 	 	 ‘13	 	 € 55,00 
(orange wine: macerazione sulle bucce e fermentazione spontanea in grandi botti di rovere) 
Az. Agr.  Renato Keber,  Commons 

Vinnae   (ribolla gialla)	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 30,00 
Az. Agr.  Jermann,  Farra D’Isonzo 

Vintage Tunina   (uvaggio di vini bianchi autoctoni)		 	 ’21	 	 € 60,00 
Az. Agr.  Jermann,  Farra D’Isonzo 

Sauvignon del Collio	 	 	 	 	 	 	 '20	 	 € 20,00 
Vignaioli Specogna  

Sauvignon blanc Colli Orientali del Friuli Duality	 	 	 ’20	 	 € 44,00 
Vignaioli Specogna 

Pinot grigio	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Vignaioli Specogna 

TOSCANA 

Vermentino “Eco di Mare”	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 26,00 
Argentiera, Castagneto Carducci 

MARCHE 
Verdicchio dei Castelli di Jesi	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 31,00 
Az. Agr.  Villa Bucci,  Ostra Vetere 



SICILIA 

Carjcanti (Caricante-Albanello)		 	 	 	 	 ’19	 	 € 36,00 
Az.Agr. Gulfi 

SARDEGNA 

Vermentino  di Sardegna  “Cala Silente”	 	 	 	 ’22	 	 €. 22,00 
Cantina di Santadi,  Santadi 

Vermentino di Sardegna  “Lucean le stelle”	 	 	 	 ’21	 	 €. 25,00 
Antichi Poderi di Jerzu 

Vermentino di Sardegna “Prendas”	 	 	 	 	 ’22	 	 € 25,00 
Cantine di Dolianova (CA) 

Vermentino di Gallura S’Eleme	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 24,00 
Cantine del vermentino, Monti 

Capichera, Lintòri (Vermentino in purezza)	 	 	 	 ’22	 	 € 25,00 
Soc. Agricola Capichera, Arzachena 

Capichera, Isola dei Nuraghe IGT (Vermentino in purezza)	 ’21	 	 € 55,00 
Soc. Agricola Capichera, Arzachena 

Nuragus di Cagliari “Perlas”	 	 	 	 	 	 ‘22	 	 € 24,00 
Cantine di Dolianova (CA) 

LE  MEZZE  BOTTIGLIE 
BIANCHI 

Roero Arneis		 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 €. 14,00 
Az. Agr. Michele Chiarlo 

Vermentino di Sardegna “Cala Silente”	 	 	 	 ’22	 	 €. 16,00 
Cantina di Santadi 



Franciacorta Alma Gran Cuvèe Bellavista brut	 	 	 	 	 € 26,00 
Az. Agr. Bellavista Erbusco Lombardia 

Gewürztraminer 	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 18,00 
Cantine produttori di Bolzano 

Erbaluce Il Criccone	 	 	 	 	                   ’22	 	 € 14,00 
Az. Agr. Rovellotti 

Gavi 		 	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 18,00 
Az. Agr. Villa Sparina, Monterotondo (Al) 

Gavi Le Marne	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 N.D. 
Az. Agr. Michele Chiarlo Calamandrana 

Chardonnay cl. 50		 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 15,00 
Az. Agr. La Guardia, Morsasco (Al) 

Pinot nero vivace	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 12,00 
Az. Agr. Pietro Rossi, Broni (PV) 

LE MEZZE BOTTIGLIE 
ROSSI 

 Nebbiolo Colline Novaresi 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 14,00 
Az. Agr. Rovellotti, Ghemme	  

Gattinara riserva	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 30,00 
Az. Agr. Antoniolo, Gattinara 	 	 	 	 	 	  

Nebbiolo Langhe	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 18,00 
Az. Agr. Parusso, Monforte d’Alba 

Nebbiolo Langhe “Vigna Rionda”	 	 	 	 	 ’20	 	 € 16,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barbera Monferrato  vivace  “La Monella”	 	 	 	 ’22	 	 € 12,00 
Az. Agr. G. Bologna,  Rocchetta Tanaro – Piemonte 



Barbera D’Asti   “La Luna e i Falò”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 18,00 
Cantine Vite Colte, Barolo – Piemonte 

Barbera del Monferrato “Ornovo” cl. 50	 	 	 	 ’17	 	 € 18,00 
Az. Agr. La Guardia, Morsasco 

Barolo  	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 33,00 
Az. Agr. Parusso 

Barolo	 	 	 	 	 	 	 	 	 ‘19	 	 € 25,00 
Az. Agr. Massolino 

Dolcetto d’Alba Vantino	 	 	 	 	 	 ’	 ‘22	 	 € 15,00 
Az. Agr.  Oberto 

Chianti classico “Due Lame” biologico		 	 	 	 ’19	 	 € 15,00 
Az. Agr. Lamole di Lamole	 	 	 	 	 	  

Morellino di Scansano	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 13,00 
Az. Agr. Moris Farm,  Massa Marittima 

LE BOTTIGLIE MAGNUM 
(1,5 litri) 

Nebbiolo Del Monteregio	 	 	 	 	 	 	 ‘21	 	 € 42,00 
Az. Agr. Mazzoni, Cavaglio d’Agogna 

Ghemme dei Mazzoni	 	 	 	 	 	 	 ‘19	 	 € 75,00 
Az. Agr. Mazzoni, Cavaglio d’Agogna 

Gattinara Pietro	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 80,00 
Az. Agr. Paride Iaretti 

Gattinara Riserva Borgofranco DOGC		 	 	 	 ’17	 	 € 100,00	  
Cantina Delsignore, Gattinara 

Gattinara Tre Vigne	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 140,00 
Az. Agr. Travaglini, Gattinara 

Gattinara Riserva	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 155,00 
Az. Agr. Travaglini, Gattinara 



Barbera “Bricco dell’Uccellone”		 	 	 	 	 ’20	 	 € 170,00 
Az. Agr. Braida, Rocchetta Tanaro 

Barbera d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 60,00 
Az. Agr. L. Sandrone, Barolo 

Barbera d’Alba “Vigna Martina”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 95,00 
Az.Agr. Elio Grasso, Monforte d'Alba 

Nebbiolo d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 80,00 
Az. Agr. L. Sandrone, Barolo 

Nebbiolo Langhe “Vigna Rionda”	 	 	 	 	 ’22	 	 € 55,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barolo docg	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 105,00 
Az.Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Gattinara Riserva jéroboam (3 litri)	 	 	 	 	 ’19	 	 € 350,00 
Az. Agr. Travaglini, Gattinara 

VINI ROSSI 

LE NOSTRE COLLINE 

Vespolina “Il ricetto”	 	 	 	 	 	 	 ‘23	 	 € 20,00 
Az. Agr. T. Mazzoni 

Vespolina Ledi	 	 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 24,00 
Az. Agr. Barbaglia 

Vespolina “Coda Rossa”	 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 20,00 
Az. Agr. Ioppa 

Vespolina Colline Novaresi  “Mauletta”	 	 	 	 	 	 N.D. 
Az. Agr. Ioppa, Romagnano Sesia 



Villa Horta	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 N.D. 
Az. Agr. Cantalupo,  Ghemme 
Vespolina Favolalunga	 	 	 	 	 	 	 	 	 €. 20,00 
Az. Agr. Boniperti 

Vespolina “Fontechiara”	 	 	 	 	 	 	 ’23	 	 € 22,00 
Borgomanero 

Vespolina Colline Novaresi	 	 	 	 	 	 '21	 	 € 22,00 
Cantine Comero, Sizzano 

Bonarda Colline Novaresi  vivace	 	 	 	 	 ’	 	 N.D. 
Az. Agr. Rovellotti,  Ghemme 

Barbera “Pieleo” Colline Novaresi	 	 	 	 	 ’22	 	 €. 22,00 
Az. Agr. Platinetti Ghemme 

Barbera “Campazzi” Colline Novaresi	 	 	 	 ‘22	 	 € 22,00 
Az. Agr. Brigatti, Suno  

Nebbiolo Colline Novaresi		 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Az. Agr. Platinetti, Ghemme 

Nebbiolo “Carlin”		 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 24,00 
Az. Agr. Boniperti 

Nebbiolo  “Bocciolo”	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 €.20,00 
Az. Agr. Ca’ Nova,  Bogogno 

Nebbiolo “Del Monteregio”	 	 	 	 	 	 ‘21	 	 € 21,00 
Az. Agr. T. Mazzoni 

Nebbiolo Colline Novaresi		 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 22,00 
Az. Agr. Joppa, Romagnano Sesia 

Nebbiolo San Quirico Colline Novaresi		 	 	 	 ’14	 	 € 28,00 
Az. Agr. Ca’ Nova Bogogno 

Nebbiolo “Fontechiara”	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 26,00 



Borgomanero 

Mot Ziflon  ( Nebbiolo,…..)	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
Az. Agr.  Brigatti, Suno 

Nebbiolo Mötfrei	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 28,00 
Az. Agr. Brigatti 

Nebbiolo Coste Della Sesia “Juvenia”	 	 	 	 	 ’22	 	 € 30,00 
Az. Agr.  Antoniolo, Gattinara 

Nebbiolo colline novaresi Abate di Cluny	 	 	 	 ’16	 	 € 38,00 
Antichi vigneti Cantalupo, Ghemme 

Croatina Colline Novaresi		 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 20,00 
Az. Agr. Barbaglia 

Spanna Colline Novaresi	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 28,00 
Az. Agr. Vallana, Maggiora 

Spanna Coste della Sesia “La Crotta”		 	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
Cantine del Signore, Gattinara 

Croatina “Le Piane” Colline Novaresi doc.	 	 	 	 ’18	 	 € 40,00 
Az. Agr. Le Piane Boca 

Boca “Le Piane” doc.	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 72,00 
Az. Agr. Le Piane Boca 

Boca 		 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 40,00 
Az. Agr. D. Carlone, Grignasco 

Boca “Adele”	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 50,00 
Az. Agr. D. Carlone, Grignasco 

Boca Poderi Garona	 	 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 35,00 
Poderi Garona	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Boca “Antico Borgo dei Cavalli”	 	 	 	 	 ’18	 	 € 45,00 



Az. Agr. Barbaglia 

Boca 		 	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 44,00 
Az.Agr. Vallana, Maggiora 

Fara “Barton”	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 30,00 
Az. Agr. Boniperti, Barengo 

Sizzano	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 34,00 
Cantine Comero 

Ghemme Vigna Ronco al Maso	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 35,00 
Az. Agr. Platinetti, Ghemme 

Ghemme 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 40,00 
Torraccia del Piantavigna 

Ghemme	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’13	 	 € 32,00 
Az. Agr. Ca’ Nova Bogogno 

Ghemme “Anno Primo”	 	 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 38,00 
Az, Agr.  Cantalupo,  Ghemme 

Ghemme Collis Breclemae		 	 	 	 	 	 ’15	 	 € 60,00 
Az. Agr. Cantalupo,  Ghemme 

Ghemme riserva Coste del Salmino Rovellotti		 	 	 ’17	 	 € 55,00 
Az. Agr. Rovellotti 

Ghemme riserva Balsina	 	 	 	 	 	 	 ’13	 	 € 45,00 
Az. Agr. Ioppa 

Ghemme dei Mazzoni	 	 	 	 	 	 	 '19	 	 € 32,00 
Az. Agr. T. Mazzoni 

Gattinara “Pietro”		 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 42,00 
Az. Agr. Paride Iaretti	  

Gattinara 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 32,00 



Az. Agr. Mauro Franchino,  Gattinara 

Gattinara 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 36,00 
Az. Agr. Caligaris Luca 

Gattinara Vigna Valferana riserva	 	 	 	 	 ’18	 	 € 52,00 
Az. Agr. Paride Iaretti  

Gattinara  “Osso San Grato”Riserva	 	 	 	 	 ’18	 	 € 90,00 
Az. Agr. Antoniolo Gattinara 

Gattinara Tre Vigne	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 60,00 
Giancarlo Travaglini 

Gattinara Riserva	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 70,00 
Giancarlo Travaglini 

“Il Sogno” Travaglini	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 90,00 
Giancarlo Travaglini, Gattinara (Vc) 

Gattinara Borgofranco riserva	 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 45,00 
Cantine del Signore, Gattinara 

Gattinara	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 40,00 
Torraccia del Piantavigna 

Gattinara Conterno		 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 77,00 
Cantine Nervi 

Gattinara Conterno Vigna Molsino	 	 	 	 	 ’18	 	 € 140,00 
Cantine Nervi 

Lessona proprietà Sperino		 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 90,00 
Soc. Agr. Vigneti De Marchi 

Bramaterra	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 46,00 
Az. Agr. Antoniotti 

Bramaterra	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 35,00 



Az. Agr. La Psigula 

Bramaterra riserva Tenuta Montespelta	 	 	 	 ’18	 	 € 34,00 
Az. Agr. Barni, Brusnengo (Bi) 

Mesolone croatina Coste della Sesia	 	 	 	 	 ’19	 	 € 28,00 
Az. Agr. Barni, Brusnengo (Bi) 

Mimmo (boca – croatina)		 	 	 	 	 	 ‘19	 	 € 28,00 
Az. Agr. Le Piane, Boca 

PIEMONTE 

BARBERA 

Barbera Monferrato  vivace  “La Monella”	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 
Az. Agr. G. Bologna,  Rocchetta Tanaro 

Barbera Monferrato  “L’Ornovo”	 	 	 	 	 ’17	 	 € 22,00 
Az. Agr, La Guardia, Morsasco  

Barbera-Cabernet  “Sacro e profano”	 	 	 	 	 ’16	 	 € 28,00 
Az. Agr. La Guardia, Morsasco 

Barbera d’Asti La Villa	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 20,00 
Tenuta Olim Bauda	 	 	 	 	 	 	 	 	  

Barbera d’Asti superiore Le Rocchette	 	 	 	 	 ’19	 	 € 29,00 
Tenuta Olim Bauda 

Barbera d’Asti superiore Nizza	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 40,00	
Tenuta Olim Bauda	 	 	 	 	 	 	 	  

Barbera d’Asti “Carbunè”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 20,00 
Az. Agr. Franco Roero, Montegrosso d’Asti 

Barbera d’Asti superiore “Sichei”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 32,00 
Franco Roero, Montegrosso d’Asti 



Barbera D’Asti  superiore “La Luna e i Falò”	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Vite Colte,  Barolo 

Barbera D’Asti  “Bricco Dell’Uccellone”	 	 	 	 ’20	 	 € 75,00 
Az. Agr. G. Bologna, Rocchetta Tanaro 

Barbera D’Asti  “Ai Suma”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 95,00 
Az. Agr. G. Bologna,  Rocchetta Tanaro 

Barbera d’Asti superiore Nizza	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 40,00 
Vite Colte, Barolo	  

Barbera Superiore Nizza	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 40,00 
Michele Chiarlo	 	 	 	 	 	  

Barbera d’Asti 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 30,00 
Az. Agr. Poderi Gallino Cisterna d’Asti 

Barbera d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Az. Agr. Massolino, Monforte d’Alba 

Barbera d’Alba (vigneto Gisep)	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 40,00 
Az. Agr. Massolino, Monforte d’Alba 

Barbera d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
Az. Agr. L. Sandrone, Barolo 

Barbera d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 24,00 
Az. Agr. Moccagatta, Barbaresco 

Barbera D’Alba  “Marun”	 	 	 	 	 	 ’19	 	 €. 40,00 
Az. Agr. Matteo Correggia,  Canale D’Alba 

Barbera D’Alba  “Vigna Martina”	 	 	 	 	 ’21	 	 €. 40,00 
Az. Agr. Elio Grasso,  Monforte D’Alba 

DOLCETTI 

Dolcetto d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 



Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Dolcetto D’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Az. Agr. Moccagatta,  Barbaresco 

Dolcetto D’Alba 	 	 	 	 	 	 	 	 ‘20	 	 €. 24,00 
Az. Agr.  Vaira,  Barolo 

Dolcetto D’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 24,00 
Az. Agr. Cordero di Montezemolo, La Morra 

Dolcetto D’Alba 	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 26,00 
Az. Agr. Bruno Giacosa, Neive 

Dolcetto di Dogliani San Luigi	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 20,00 
Az. Agr. Abbona, Dogliani 

Dolcetto d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 24,00 
Az. Agr. L. Sandrone, Barolo 

Dolcetto d’Alba	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba (CN) 

NEBBIOLI 

Nebbiolo Langhe  “Ginestrino”	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 30,00 
Az. Agr. Conterno-Fantino,  Monforte D’Alba 

Nebbiolo Langhe	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 32,00 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba 

Nebbiolo Langhe  “Sito Moresco”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 75,00 
Az. Agr. Gaia, Barbaresco 

Nebbiolo Langhe “Pafoj”		 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 48,00 
Az. Agr. Icardi, Castiglione Tinella 

Nebbiolo Langhe  “Sorì San Lorenzo”		 	 	 	 ’06	 	 € 330,00 
Az. Agr. Gaia,  Barbaresco 



Nebbiolo Langhe “Vigna Rionda”	 	 	 	 	 ’21	 	 € 30,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 
Nebbiolo d’Alba 	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 34,00 
Az. Agr. Poderi Gallino Cisterna d’Asti  

Nebbiolo d’Alba Valmaggiore	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 38,00 
Az. Agr. L. Sandrone, Barolo 

Nebbiolo d’Alba superiore		 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 34,00 
Az. Agr. Monti, Monforte d’Alba 

Roero		 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 22,00 
Az. Agr.  Matteo Correggia,  Canale D’Alba 

Roero  “Roche D’Ampsey”  (barrique)		 	 	 	 ’17	 	 € 52,00 
Az. Agr. Matteo Correggia,  Canale D’Alba 

Rosso Langhe “Oltre” 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
(nebbiolo, barbera, Cabernet Sauvignon, merlot e petit Verdot) 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba (CN) 

BARBARESCHI 

Barbaresco docg	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 50,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barbaresco  “Faset”	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 50,00 
Az. Agr.  Abbona, 

Barbaresco   “Bric Balin”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 €. 60,00 
Az. Agr. Moccagatta,  Barbaresco 

Barbaresco  		 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 350,00 
Az. Agr. Gaia,  Barbaresco 

Barbaresco Vigneto Bordini	 	 	 	 	 	 '21	 	 € 70,00 
Az. Agr. La Spinetta, Castagnole Lanze 

Barbaresco “Pio”	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 78,00 



Az. Agr. Pio Cesare, Alba (CN) 

BAROLI 

Barolo Massolino	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 45,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barolo	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 70,00 
Az. Agr. Pio Cesare, Alba 

Barolo  “Ciabot Mentin”		 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 102,00 
Az. Agr.  Clerico,  Monforte D’Alba 

Barolo Margheria	 	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 92,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barolo Parussi 	 	 	 	 	 	 	 	 ’17/’19	 € 92,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba	 	 	  

Barolo Riserva “Vigna Rionda”		 	 	 	 	 ’17	 	 € 160,00 
Az. Agr. Massolino, Serralunga d’Alba 

Barolo 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 100,00 
Az. Agr. Ceretto,  Alba 

Barolo “Le Vigne”		 	 	 	 	 	 	 ‘18	 	 € 95,00 
Az. Agr. Luciano Sandrone 

Barolo Monfalletto		 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 70,00 
Az. Agr. Cordero di Montezemolo, La Morra 

Barolo “Bricco delle viole”	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 80,00 
Az. Agr. G.D. Vajra, Barolo 

Barolo “Essenze”	 	 	 	 	 	 	 	 ’13	 	  € 58,00 
Az. Agr. Vite Colte, Barolo 

Barolo “Essenze” riserva		 	 	 	 	 	 ’10	 	 € 70,00 
Az. Agr. Vite Colte, Barolo 



Barolo “Bussia”	 	 	 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 75,00 
Az. Agr. Monti, Monforte d’Alba 
ALTRI  VITIGNI 

Grignolino  d’Asti Limonte	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 24,00 
Az. Agr. G. Bologna, Rocchetta Tanaro 

Grignolino d’Asti  La Casalina (vino biologico)	 	 	 ’22	 	 € 18,00 
S. Agr. Flli Rovero, Asti 

Ruchè  di Castagnole Monferrato (vino biologico)	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
Az. Agr. Poggio Ridente 
Ruchè di Castagnole Monferrato		 	 	 	 	 ’22	 	 € 26,00 
Cantina  Ferraris 

Ruchè riserva “Opera Prima”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 45,00 
Cantina Ferraris 

Freisa Langhe  	 	 	 	 	 	 	 	 ’16	 	 € 20,00 
Az. Agr. G. Almondo (Montà d’Alba) 

Freisa Langhe Kyè	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 35,00 
Az. Agr. G.D. Vajra Barolo 

Anthos (bracchetto secco e altre varietà aromatiche a bacca rossa)	 ’19	 	 € 26,00 
Az. Agr. M. Correggia, Canale d’Alba 

LOMBARDIA 

Bonarda Oltrepò Pavese	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 20,00 
Az. Agr. P. Rossi-Broni 

Valtellina Sforzato  “San Domenico”	 	 	 	 	 ‘18	 	 € 45,00 
Casa vinicola Triacca, Villa di Tirana 

VENETO 

Amarone della valpolicella classico Costasera	 	 	 	 ’18	 	 € 60,00 



Az. Agr. Masi 

Amarone della Valpolicella  (Corvina, Molinara, Negrara)		 ’16	 	 € 56,00 
Az. Agr. Santa Sofia 

Amarone della Valpolicella Morandina		 	 	 	 ’16	 	 € 60,00 
Az. Agricola Pra Monteforte d’Alpone  

Valpolicella ripasso	 superiore Morandina	 	 	 	 ’21	 	 € 26,00 
Az. Agr. G. Pra Monteforte d’Alpone 

TRENTINO 

Teroldego	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 36,00 
Cant. Foradori,  Mezzolombardo 

Pinot Nero  Dolomiti	 	 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 28,00 
Az. Agr. Pojer & Sandri,  Faedo 

ALTO  ADIGE 

Lagrein Scuro	 	 	 	 	 	 	 	 ’ 22	 	 € 28,00 
Cantina dei Produttori di Bolzano,  Bolzano 

Lagrein Scuro  “Taber” (barrique) riserva	 	 	 	  ’18	 	 € 65,00 
Cantina dei Produttori di Bolzano,  Bolzano 

Pinot Nero   “Sanct Valentin”	 (barrique)	 	 	 	  ’20	 	 € 48,00 
Produttori di San Michele Appiano,  Appiano 

Santa Maddalena Classico “Huck Am Bach” (Schiava, Lagrein)’21	 	 € 28,00 
Cantina dei Produttori di Bolzano,  Bolzano 

Pinot Nero riserva “Saltern”	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 40,00 
Az. Agr. Kaltern 

Pinot Nero 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 30,00 
Franz Haas 



Pinot Nero Schweizer	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 42,00 
Franz Haas 

FRIULI VENEZIA-GIULIA 

Cabernet Franc Collio	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 24,00 
Az. Agr. Gradis Ciutta, San Floriano del Collio 

Refoscone dal Peduncolo Rosso	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 20,00 
Az. Agr. Forchir, 

Red Angel   (Pinot Nero)	   (barrique)	 	 	 	 	 ‘20	 	 € 30,00 
Az. Agr. Jermann,  Farra D’Isonzo 

Schioppettino	 	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 30,00 
Az. Agr. M. Zaccomer, Nimis (Ud)    

“Oltre” (Refosco; Schioppettino; Pignolo)	 	 	 	 ‘19	 	 € 44,00 
Vignaioli Specogna 

TOSCANA 

Rosso Toscano “Poggio ai ginepri” 	 	 	 	 	 ’22	 	 € 30,00 
Argentiera, Castagneto Carducci 

Brunello di Montalcino	 	 	 	 	 	 	 ’14/‘16	 €. 68,00 
Az. Agr. Fattoria dei Barbi - Cinelli Colombini,  Montalcino 

Brunello di Montalcino	 	 	 	 	 	 	 ’15	         €. 230,00 
Az. Agr. Biondi Santi,  Montalcino 

Chianti Classico “Due Lame”	 	 	 	 	 	 ’20	 	 €. 25,00 
Az.  Lamole di Lamole, 

Morellino di Scansano 	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 €. 24,00 
Az. Agr. Moris Farm, Massa Marittima 

Morellino di Scansano riserva “Le Sentinelle”	 	 	 ’19	 	 €. 26,00 
Az. Agr.  Mantellassi,   



Rosso Bolgheri biologico “Ai confini del bosco”	 	 	 ’21	 	 € 38,00  
Az. Agr. Mulini di Segalari, Castagneto Carducci 
Vino Nobile Di Montepulciano	 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 34,00 
Az. Agr.  Canneto,  Montepulciano 

Sassicaia	 (Cabernet Sauvignon, Franc)	 	 	 	 ’19/‘21	 € 350,00 
Tenuta San Guido,  Bolgheri 

Tignanello	 	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 140,00 
Marchesi Antinori,  Firenze 

UMBRIA 

Rosso di Montefalco (Sagrantino, Sangiovese)		 	 	 ’19	 	 € 30,00 
Az. Agr.  Caprai,  Montafalco 

Sagrantino di Montefalco   (Sagrantino)	 	 	 	 ’17	 	 € 45,00 
Az. Agr. Caprai,  Montefalco 

MARCHE 

Rosso  Conero   “San Lorenzo”		 	 	 	 	 ’19/‘21	 € 25,00 
Az. Agr. Umani Ronchi,  Osimo 

Rosso Conero  “Cumaro”		 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 32,00 
Az. Agr. Umani Ronchi,  Osimo 

Pelago   (Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Merlot)	 	 ’19	 	 €  40,00 
Az. Agr. Umani Ronchi,  Osimo 

ABRUZZO - MOLISE 

Montepulciano D’Abruzzo	 	 	 	 	 	 ’13	 	 € 25,00 
Az. Agr. Col Del Mondo,  Collecorvino 

Montepulciano D’Abruzzo 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 60,00 
Az. Agr. Emidio Pepe, Torano Nuovo (TE) 

Biferno Rosso “Ramitello”	 	 	 	 	 	 ’17	 	 € 40,00 
Cantina di Majo Norante,  Campomarino 



CAMPANIA 

Rubrato   (Aglianico)	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 28,00 
Az. Agr. I Feudi di San Gregorio,  Sorbo Serpico 

Taurasi  Spalatrone	 	 	 	 	 	 	 ’12	 	 € 42,00 
Az. Agr. Russo 

PUGLIA 

Salento Rosso  “Armecolo”  (Negroamaro, Malvasia Nera)	 ’16	 	 € 24,00 
Az. Agr. Castel Di Salve,  Tricase 

Primitivo di Manduria “Es”	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 70,00 
Prod. Gianfranco Fino 

BASILICATA 

Aglianico del Vulture “Eubearosso”	 	 	 	 	 ’16	 	 € 25,00 
Az. Agr. Eubea, Ripacandida(Pz) 

SICILIA 

Nero D’Avola  	 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 €. 24,00 
Az. Agr.  Cusumano,  Partinico 

Benuara   (Nero D’Avola, Syrah)	 	 	 	 	 ’20	 	 €. 30,00 
Az. Agr. Cusumano,  Partitico 

Nero d’Avola Nerobaronj	 	 	 	 	 	 	 ’18	 	 € 40,00 
Az. Agr. Gulfi 

Cerasuolo di Vittoria 	 	 	 	 	 	 	 ’21	 	 € 30,00 
Az. Agr. Gulfi 



Altero Etna rosso doc prefillossera Cru Pontare Palino	 	 ’15	 	 € 90,00 
Az. agr. Theresa Eccher 

SARDEGNA 

Araja Valli di Porto Pino (sangiovese-carignano)	 	 	 ’19	 	 € 26,00 
Cantina di Santadi,  Santadi 

Cannonau   “Tamara”	 	 	 	 	 	 	 ’20	 	 € 24,00 
Cantina del Vermentino,  Monti 

Carignano del Sulcis Riserva  “Rocca Rubia”	 	 	 ’20	 	 € 32,00 
Cantina di Santadi,  Santadi 

Carignano “Falconaro” Isola dei Nuraghi 	 	 	 	 ’21	 	 € 28,00 
Cantine di Dolianova (CA) 

Monica di Sardegna “Arenada”		 	 	 	 	 ’20	 	 € 24,00 
Cantine di Dolianova (CA) 

Turriga  (Cannonau, Bovale, Carignano, Malvasia nera)	 	 ’20	 	 € 150,00 
Az. Agr.  Argiolas,  Serdiana  

Cannonau Vike Vike	 	 	 	 	 	 	 ’19	 	 € 28,00 
Az. Agr. Vike Vike 



VINI  DA  DESSERT 

Moscato D’Asti   “La Caudrina”	 	 	 	 	 	 	 € 24,00 
Az. Agr. La Caudrina di R. Dogliotti, Castiglione Tinella  

Brachetto D’Acqui 		 	 	 	 	 	 	 	 	 € 25,00 
Az. Agr. Braida Giacomo Bologna, Rocchetta Tanaro 

Moscato Passito “La bella estate”	 	 	 	 	 	 	 € 30,00 
Cant. Vite Colte, Barolo 

Picolit   cl. 37,5	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 42,00 
Az. Agr. Roncaia, Nimis Udine- Friuli 

Latinia Passito cl.  37,5  (Nasco)	 	 	 	 	 	 	 € 21,00 
Cantina di Santadi, Santadi – Sardegna 

Passito di Pantelleria  “Ben Ryè”	 	 	 	 	 	 	 € 70,00 
Tenuta di Donnafugata,  Marsala – Sicilia 

Passito di Pantelleria “Dietro l’Isola”	  cl. 50	 	 	 	 	 € 38,00 
Salvino Gorgone, Pantelleria	  

Merlino Rosso fortificato cl. 50	 	 	 	 	 	 	 	 € 36,00 
Pojer e Sandri 



VINI DA DESSERT AL BICCHIERE 

Barolo chinato	 	 	 	 Az.Agr. Cocchi	 	 	 	 € 6,00 

Barolo chinato	 	 	 	 Az. Agr. Pio Cesare	 	 	 € 8,00 

Passito di Pantelleria  “BenRyè” 	 Donnafugata		 	 	 	 € 7,00 

Marsala Superiore Oro 	 	          Vigna La Miccia, De Bartoli	 	 € 7,00 

Moscato Passito “La Bella Estate”	 Vite Colte	 	 	 	 	 € 5,00 

Sauternes 	 	 	 	 	 Chateau Fontebride		 	 	 €. 7,00 

Merlino Rosso fortificato	 	 	 Pojer e Sandri	 	 	 	 €. 7,00 



Carta dei Distillati 
Le Grappe 

Piemonte 
Grappa Oro di Barolo		 	 	 	 	 Francoli	 	 €.8.00 
Grappa 88 Barriques		 	 	 	 	 Francoli	 	 €.8.00 
Grappa Ambra di Moscato (aromatica)	 	 	 Francoli	 	 €.8.00 

Selezione di grappe invecchiate dell’Antica Distillaria di Altavilla	 	 da € 6,00 a € 8,00 

Grappa di Barolo invecchiata		 	 	 	 Vite Colte	 	 € 6,00 

Grappa gentile		 	 	 	 	 	 Marchisio	 	 € 5,00 
Grappa Gattinara 	 	 	 	 	 	 Marchisio	 	 € 7,00 
Grappa Gattinara barrique	 	 	 	 	 Marchisio	 	 € 7,00 

Valle D’Aosta 
Grappa di Petit Rouge 	 	 	 	 	 La Valdotaine		 €.6.00 
Grappa di Torrette	 	 	 	 	 	 La Valdotaine		 €.6.00 

Veneto 
Grappe della distilleria Schiavo	 	 	 	 	 	 €.6.00 

Grappa Sarpa  	 	 	 	 	 	 Poli	 	 	 €.6.00 
Grappa morbida	 	 	 	 	 	 Poli	 	 	 € 6.00 
Grappa secca	 	 	 	 	 	 	 Poli	 	 	 € 6.00 

Trentino 



Grappa di Traminer (aromatica)	 	 	 	 Pojer & Sandri	 €.6.00 

Friuli 
Grappa Storica Bianca	 	 	 	 	 Domenis	 	 €.6.00 
Grappa Storica Nera	 	 	 	 	 	 Domenis	 	 € 6.00 

Acqueviti 
Distillato di Pere Williams 	 	 	 	 	 Pojer & Sandri	 €.5.00 
Distillato di Albicocche 	 	 	 	 	 Pojer & Sandri	 €.5.00 
Distillato di Ciliegie	 	 	 	 	 	 Pojer & Sandri	 €.5.00 

Persichina	 	 	 	 	 	 	 Rossi d'Angera	 € 5,00 
(Liquore di pesche a base di grappa) 

Scotch Whiskyes – Single Malt 
Aberlour  11 anni  (Speyside)	torbato		 	 	 Hart Brothers	 	 €.10.00 
Laphroigh 10 anni  (Islay) torbato - iodato	 	 	 Laphroigh	 	 €.6.00  
Caol Ila 12 anni (Islay) torbato	 	 	 	 Caol Ila	 	 € 7,00 
Lagavulin 16 anni (Islay) torbato	 	 	 	 Lagavulin	 	 € 12,00 
Isle  of  Arran 20 anni  torbato – iodato 	 	 	 Hart Brothers	 	 €.15.00 
Octomore 5 anni (Islay) torbato 	 	 	 	 Bruichladdich 		 € 24,00 

Highland Park 10 anni (Orkney Islands) non torbato	 Highland Park	 € 10,00 
The Macallan 12 anni double cask non torbato	 	 Macallan	 	 € 14,00 

Bourbon Whiskyes 
Whisky Kentucky Strait Bourbon 	 	 	 	 	 	 	 €.6.00 



Gin 

Mombasa Club Gin 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €.6.00 
Sabatini Gin	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €.6.00 
The London n.1 (blu gin) 	 	 	 	 	 	 	 	 €.6.00 
Roku Gin 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,00 
Gin Mare 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,00	 
Gin “Latitudine 45”, Rossi di Angera	 	 	 	 	 	 € 6,00 

Gin Tonic: 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,00 

Calvados 
Calvados VSOP  6 anni 	 	 Domain du Manoir de Montreuil	 	 €.7.00 
Calvados Pays d’Auge	 5 anni		 	 	 Le Compte	 	 	 €.5,00 

Cognac  
Cognac VS  3 anni 	 	 	 	 	 Maxime Trijol		 	 €.4.00 
Cognac Grand Champagne “Elegance” 1er cru, 	 Maxime Trijol		 	 €.7.00 
Cognac Grand Champagne “Vintage 1985” 	 Maxime Trijol		 	 €.30,00 
Cognac  XO  Royale  12 anni 	 	 	 Polignac 	 	 	 €.10.00 

Bas Armagnac  
Bas Armagnac Hors D’Age  		 	 Dartigalongue		 	 	 €.8.00 
Bas Armagnac  Hors D’Age  	 	 Domaine de Laguille	 	 	 €.8.00 
Bas Armagnac XO (20 anni)	 	 Castarède	 	 	 	 € 10,00 



Rum 
Rum Agricolo Caraibico Cuvée 1765	 Saint James	 	 	 	 €.6.00 
Rum Nejo Reserva  12 anni 	Canarie	 Arehucas	 	 	 	 €.8.00 
Rum 23 anni Cuba 	 	 	 	 Matusalem	 	 	 	 €.10.00 
Rum Centenario 23 anni	 	 	 Zacapa 	 	 	 	 €.10.00 
Colombian aged rum	 XO	 	 	 Dictator	 	 	 	 €.15,00 

Brandy 
Brandy de Jerez 12 anni	 	 	 Lepanto	 	 	 	 €.5,00 

Porto 

Vintage Port 2005	 	 	 	 Quinta de Roriz	 	 	 € 10,00 

Marsala e non… 
Vino Marsala	Vergine Soleras Dry	 	 Cantine Pellegrino	 	 	 €. 7,00 

Vino Liquoroso secco “Ventennale”	 	 Marco de Bartoli	 	 	 €. 7,00 
(Vino storico della zona di Marsala, ottenuto da diverse annate lungamente invecchiate) 

Merlino (vino lagrein fortificato con brandy) Pojer & Sandri	 	 	 €. 7,00 

  

Vermouth 
Vermouth Classico	 	 	 	 Martelletti	 	 	 	 €. 5,00 
Vermouth 	 	 	 	 	 Del Professore		 	 	 € 5,00


